




Brunch
 

PANCAKES
con miel de maple y fruta de temporada /
with pure maple syrup and a selection of
seasonal fruits

 

Smoothie BOWL
 

PLATO DE FRUTAS DE
TEMPORADA / SEASONAL
FRUIT PLATE 

TOSTADA DE AGUACATE/
AVOCADO TOASt

 

Chilaquiles vErdes o rojos
con Huevos // with eggs

con Pollo // with chicken

COn Arrachera // with SKIRT steak

HUEVOSALGUSTO / ANY STYLE EGGS
 

+huevos algusto//
Eggs any style $30 MX 

Con dos ingredientes a elegir(vegetales,jamón,

queso o espinaca)

With two ingredients of your choice (vegetables,

ham, cheese or spinach)

con cebolla, Hongos y espinaca //
with onions, mushrooms and spinach

 + Tocino / bacon 60MX

con frutos rojos,granola y coco tostado /
with berries, granola and toasted coconut

$280 MX

$290 MX

$355 MX

$260MX

$250MX

$260 MX

$250 MX

$280 MX 

$280 MX 

$260 MX 

hasta las 2 p. m. 

OMelette



Smoothie bowl

Huevos al gusto

Avocado toast



Tacos 

Tacos bAJA 

CEVICHES

 

ENTRADAS |STARTERS
Guacamole
AGUACATE CON PICO DE GALLO 

Ensaladas |Salads

 

TACOS GRILL 

Tacos RIBEye
 

Tiradito de Atún
 

Tostadas de atun
 

Tacos Gobernador
 

EnsaladA Cesar //
Caesar salad

 

EnsaladA Betabel //
Beetroot salad

 

Taco DE Chile Xcatic
 

 (3 P Z )

 

//AVOCADO WITH PICO DE GALLO

TORTILLA DE HARINA DETRIGO,CAMARÓN,CHILE
POBLANO Y QUESO FUNDIDO //

FLOUR TORTILLA, SHRIMP, POBLANO CHILLI AND
MELTED CHEESE

PESCADO O CAMARON AL GRILL, CON TOPPING DE
CREMA DE AGUACATE Y CEBOLLA ENCURTIDA //

GRILLED FISH OR SHRIMP, TOPPED WITH AVOCADO
CREAM AND PICKLED ONION 

PESCADO O CAMARÓN TEMPURA, ENSALADA
COLESLAW, SALSA BAJA Y CEBOLLA ENCURTIDA //

TEMPURA FISH OR SHRIMP, COLESLAW SALAD, BAJA
SAUCE & PICKLED ONION 

RIBEYE A LA PLANCHASAZONADOCON POLVO DE
CHILE, TOPPING DECREMADEAGUACATE Y CEBOLLA
ENCURTIDA //

GRILLED RIBEYE SEASONED WITH CHILLI POWDER,
TOPPED WITH AVOCADO CREAM AND PICKLED ONION

pescado, camarón o mixto (180gr), 
CON CHILE SERRANO, Pepino, cebolla morada Y
aguacate 

fish, shrimp or mixed (180gr),
WITH Cucumber, red onion AND avocado

CHILE XCATICASADO, RELLENO DECAMARÓNY
QUESO, ENVUELTO EN TOCINO CRUJIENTE //

ROASTED XCATIC CHILI, FILLED WITH SHRIMP AND
CHEESE, WRAPPED IN CRISPY BACON

MIXDELECHUGAS,ADEREZOCAESAR DE LA CASA,
TOSTADAS DE BAGUETTE Y pollo A LA PLANCHA //

MIXED LETTUCE, HOMEMADE CAESAR DRESSING,
BAGUETTE TOASTS AND GRILLED CHICKEN 

TORTILLA DE HARINA DE TRIGO, QUESO MANCHEGO,
CAMARÓN PICANTE Y SALSA JOCOQUE //

FLOUR TORTILLA, MELTED CHEESE, SPICY SHRIMP
AND JOCOQUE SAUCE

LÁMINAS DE BETABEL, MIX DE VERDES, DURAZNO,
YNUECES CARAMELIZADAS, QUESO CABRA 

REDUCCION DE BALSÁMICO //

BEET SLICES, MIXED GREENS, PEACH, CARAMELIZED
WALNUTS, GOAT CHEESE AND BALSAMIC REDUCTION 

Pescado, camaron o mixto (180gr), 
CON jitomate, cebolla morada, cilantro, pepino,
aguacate y salsa picante 

Fish, shrimp or mixed (180gr)
with tomato, red onion, cilantro, cucumber, avocado
and spicy sauce

$350 MX

$330 MX

$280 MX

$330 Mx

$450 MX

$300 MX

$300 MX

$300 MX

$350 MX

$290 MX

$280 MX

$300 MX

$300 MX

Almuerzo 

(3PZ)

(3PZ)

(3PZ)

(2PZ)

de2PM a 6PM

(2PZ)

(2PZ)

sashimiDE ATÚN con salsaDE soya, Láminas
de aguacate Y CHILE SERRANO, CON SEMILLAS
DE AJONJOLI //

TUNA sashimi with soya SAUCE, avocado and
CHILE SERRANO slices, WITH AJONJOLI SEEDS 

TOSTADA DE MAIZ, ATÚN BAÑADO EN 
SALSA AGRIDULCE DE LA CASA Y CRUJIENTE DE
ALGA NORI // 

CORN TOSTADA, TUNA COATED WITH BITTERSWEET
SAUCE AND CRUNCH NORI seaweed

Aguachiles verdes Ceviche

Taco Árabe



aguachiles verdes

Taco de Chile Xcatic Guacamole

Tostadas de atún



POstre |DESSERTS

GUARNICIONES // SIDEs
 Verduras al grill // GRILLEDVEGGIES

Pure de papaS // MASHED POTATOES

PAPAS GAJO // POTATO WEDGES

RibEye Steak
 

HAMBURGUESA DE RES//
BEEF BURGUER (140gr)

 

HAMBURGUESA DE
camarón // shrimp burger

HAMBURGUESA vegetariana
// VEGGIE BURGER (BEYOND MEAT)

 

SALMON AL GRILL //
Grilled Salmon

 

Brochetas MAR & TIERRA 
// SURF & TURF SKEWERS
CUBOS DE LOMO INTERCALADOS CON CAMARON Y
Verduras AL GRILL, Chimichurri Y RAMEKIN DE
GUACAMOLE //

Pescado Zarandeado //
Zarandeado-Style Fish

 

Brocheta DE LOMO //
BEEF TENDERLOIN skewers

 

$370 MX

$350 MX

$370 MX

$950 MX

 $250 MX

 $150 MX

$680 MX

$800 MX

 $540 MX

$2.00 / gr.

 $190 MX  

$190 MX  

$190 MX

de 2PM a 6PMDe la TiERra al CarbÓN

FLAN DE QUESO NAPOLITANO
HECHO CON AMOR < 3

SABORES SUJETOS A DISPONIBILIDAD
// AVAILABLE FLAVORS MAY VARY

400g de Rib Eye ACOMPAÑADO DE
VERDURAS AL GRILL // 

400g of Rib Eye WITH GRILLED VEGETABLES 

Cam ones a la plancha con costra de queso
y e arnsalada fresca DE JITOMATE, CEBOLLA, PIÑA

Y JALAPEÑO, ACOMPAÑADO DE PAPAS GAJO //

Grilled shrimp with MELTED cheese crust and
fresh salad WITH TOMATOES, ONION, PINEAPPLE
AND JALAPEÑO, SERVED WITH POTATO WEDGES

Pan
MANCHEGO, tocino CRUJIENTE, LECHUGA Y TOMATE,
ACOMPAÑAD O DE PAPAS GAJO //

brioche, cebolla caramelizada, queso

Brioche bun, caramelized onions, MANCHEGO
cheese, CRISPY BACON, LETTUCE AND TOMATO,
SERVED WITH potato wedges

Pan brioche, cebolla caramelizada,
queso
MANCHE GO, LECHUGA Y TOMATE, ACOMPAÑADO DE
papas GAJO // 
Brioche bun, caramelized onions, MANCHEGO
cheese, TOMATOE AND LETTUCE, SERVED WITH potato
wedges

250G DE SALMON ACOMPAÑADO DE VERDURAS
SALTEADAS Y PURE DE PAPA CREMOSO //

250G OF SALMON STEAK SERVED WITH SAUTÉED
VEGETABLES AND CREAMY MASHED POTATOES

HUACHINANGO ZARANDEADO
con Arroz Y FRIJOL //

al carbon SERVIDO

charcoal grilled HUACHINANGO SERVED with
Rice AND MEXICAN BEANS

CUBED BEEF TENDERLOIN WITH GRILLED Vegetables,
SERVED WITH CHIMICHURRI AND A RAMEKIN OF
GUACAMOLE

CUBOS DE LOMO CON Verduras AL GRILL,
Chimichurri Y RAMEKIN DE GUACAMOLE // 

CUBED BEEF TENDERLOIN WITH GRILLED Vegetables,
SERVED WITH CHIMICHURRI AND A RAMEKIN OF
GUACAMOLE

HELAdos

Siflancito



salmon al grill

siflancito

Pescado
zarandeado



maría del Rocío Olaya Cerna es originaria de Michoacán con 24 años de
experiencia en gastronomía.

“la mejor cocina nace del respeto por los ingredientes, las recetas tradicionales
y el amor por el servicio. Me inspiran los sabores mexicanos, la creatividad para

dar un toque especial a cada platillo sin perder mi sazón.”
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