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BRUNCH HASTA LAS 2 P. M.

HUEVOSALGUSTO /| ANY STYLE EGGS

CON DOS INGREDIENTES A ELEGIR(VEGETALES.JAMON,
QUESO O ESPINACA)

WITH TWO INGREDIENTS OF YOUR CHOICE (VEGETABLES,

HAM, CHEESE OR SPINACH)

OMELETTE

CON CEBOLLA, HONGOS Y ESPINACA /|
WITH ONIONS, MUSHROOMS AND SPINACH

TOSTADA DE AGUACATE/
AVOCADO TOAST

+HUEVOS ALGUSTO//
EGGS ANY STYLE $30 MX

CHILAQUILES VERDES O ROJOS

CON HUEVOS /| WITH EGGS $280 MX
CON POLLO J/ WITH CHICKEN $290 MX
CON ARRACHERA J/ WITH SKIRT STEAK $355 MX

SMOOTHIE BOWL

CON FRUTOS ROJOS,GRANOLA Y COCO TOSTADO /
WITH BERRIES, GRANOLA AND TOASTED COCONUT

PANCAKES

CON MIEL DE MAPLE Y FRUTA DE TEMPORADA |/
WITH PURE MAPLE SYRUP AND A SELECTION OF
SEASONAL FRUITS

+ TOCINO / BACON 60MX

PLATO DE FRUTAS DE
TEMPORADA | SEASONAL
FRUIT PLATE

$280 MX

$280 MX

$260 MX

$250 MX

$260 MX

$260MX

$250MX
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ALMUERZO DE2PM A 6PM

ENTRADAS |STARTERS

ENSALADAS |SALADS

GUACAMOLE $280 MX
AGUACATE CON PICO DE GALLO ENSALADA CESAR /| $290 MX
JJAVOCADO WITH PICO DE GALLO
CAESAR SALAD
MIXDELECHUGAS, ADEREZOCAESAR DE LA CASA,
TOSTADAS DE ATUNGP2) $330 MX TOSTADAS DE BAGUETTE Y POLLO A LA PLANCHA Jj
TOSTADA DE MAIZ, ATUN BANADO  EN
SALSA AGRIDULCE DE LA CASA Y CRUJIENTE DE MIXED LETTUCE, HOMEMADE CAESAR DRESSING,
ALGA NORI [/ BAGUETTE TOASTS AND GRILLED CHICKEN
CORN TOSTADA, TUNA COATED WITH BITTERSWEET
SAUCE AND CRUNCH NORI SEAWEED
ENSALADA BETABEL [/ $280 MX
TIRADITO DE ATUN $330 MX BEETROOT SALAD
SASHIMIDE ATUN CON SALSADE SOYA, LAMINAS LAMINAS DE BETABEL, MIX DE  VERDES, DURAZNO,
DE AGUACATE Y CHILE SERRANO, CON SEMILLAS NUECES CARAMELIZADAS, QUESO CABRA Y
DE AJONJOLI /f REDUCCION DE BALSAMICO /|
TUNA SASHIMI WITH SOYA SAUCE, AVOCADO AND
. BEET SLICES, MIXED GREENS, PEACH, CARAMELIZED
CHILE SERRANO SLICES, WITH AJONJOLI SEEDS WALNUTS, GOAT CHEESE AND BALSAMIC REDUCTION
AGUACHILES VERDES $350 MX CEVICHE $350 MX
PESCADO, CAMARON O MIXTO (I180GR), PESCADO, CAMARON O MIXTO (I80GR),
CON CHILE SERRANO, PEPINO, CEBOLLA MORADA Y CON JITOMATE, CEBOLLA MORADA, CILANTRO, PEPINO,
AGUACATE AGUACATE Y SALSA PICANTE
FISH, SHRIMP OR MIXED (I80GR)
FISH, SHRIMP OR MIXED (I80GR),
WITH TOMATO, RED ONION, CILANTRO, CUCUMBER, AVOCADO
WITH CUCUMBER, RED ONION AND AVOCADO AND SPiCy SaucE
TACOS BAJA @r2) $300 MX TACO DE CHILE XCATIC 2P2  $300 MX
PESCADO O CAMARON TEMPURA, ENSALADA CHILE XCATICASADO, RELLENO DECAMARONY
COLESLAW, SALSA BAJA Y CEBOLLA ENCURTIDA J/ QUESO, ENVUELTO EN TOCINO CRUJIENTE //
TEMPURA FISH OR SHRIMP, COLESLAW SALAD, BAJA ROASTED XCATIC CHILI, FILLED WITH SHRIMP AND
SAUCE & PICKLED ONION CHEESE, WRAPPED IN CRISPY BACON
TACOS GOBERNADOR (2P2) $300 MX TACO ARABE (2P2) $300 MX
TORTILLA DE HARINA DETRIGO,CAMARON,CHILE TORTILLA DE HARINA DE TRIGO, QUESO MANCHEGO,
POBLANO Y QUESO FUNDIDO /| CAMARON PICANTE Y SALSA JOCOQUE |
FLOUR TORTILLA. SHRIMP, POBLANO CHILLI AND FLOUR TORTILLA, MELTED CHEESE, SPICY SHRIMP
MELTED CHEESE AND JOCOQUE SAUCE
TACOS RIBEYE B P Z) $450 MX
RIBEYE A LA PLANCHASAZONADOCON POLVO DE
CHILE, TOPPING DECREMADEAGUACATE Y CEBOLLA
ENCURTIDA /|
GRILLED RIBEYE SEASONED WITH CHILLI POWDER,
TOPPED WITH AVOCADO CREAM AND PICKLED ONION
TACOS GRILL ©F2) $300 MX
PESCADO 0 CAMARON AL GRILL, CON TOPPING DE
CREMA DE AGUACATE Y CEBOLLA ENCURTIDA /| (ESTAURYy,

GRILLED FISH OR SHRIMP, TOPPED WITH AVOCADO
CREAM AND PICKLED ONION
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GUACAMOLE

TOSTADAS DE ATUN AGUACHILES VERDES



DE LA TIERRA AL CARBON oxzemacom

HAMBURGUESA DE RES//
BEEF BURGUER (140GR)

$350 MX

PAN BRIOCHE, CEBOLLA CARAMELIZADA, QUESO
MANCHEGO, TOCINO CRUJIENTE, LECHUGA Y TOMATE,
ACOMPANAD 0 DE PAPAS GAJO J/

BRIOCHE BUN, CARAMELIZED ONIONS, MANCHEGO
CHEESE, CRISPY BACON, LETTUCE AND TOMATO,
SERVED WITH POTATO WEDGES

HAMBURGUESA DE $370 MX

CAMARON /| SHRIMP BURGER _
Y E ARNSALADA FRESCA DE JITOMATE, CEBOLLA, PINA
CAM  ONES A LA PLANCHA CON COSTRA DE QUESO

Y JALAPENO, ACOMPANADO DE PAPAS GAJO J/

GRILLED SHRIMP WITH MELTED CHEESE CRUST AND
FRESH SALAD WITH TOMATOES, ONION, PINEAPPLE
AND JALAPENO, SERVED WITH POTATO WEDGES

HAMBURGUESA VEGETARIANA  $370 MX

Il VEGGIE BURGER gevonn mean

PAN BRIOCHE, CEBOLLA CARAMELIZADA,

QUESO

MANCHE GO, LECHUGA Y TOMATE, ACOMPANADO DE
PAPAS GAJO |/

BRIOCHE BUN, CARAMELIZED ONIONS, MANCHEGO
CHEESE, TOMATOE AND LETTUCE, SERVED WITH POTATO
WEDGES

RIBEYE STEAK $950 MX

4006 DE RIB EYE ACOMPANADO DE
VERDURAS AL GRILL J/

400G OF RIB EYE WITH GRILLED VEGETABLES

GUARNICIONES /[ SIDES

VERDURAS AL GRILL // GRILLEDVEGGIES $190 MX
PURE DE PAPAS || MASHED POTATOES $190 MX
PAPAS GAJO /| POTATO WEDGES $190 MX
SIFLANCITO $250 MX
FLAN DE QUESO NAPOLITANO

HECHO CON AMOR < 3

HELADOS $150 MX

SABORES SUJETOS A DISPONIBILIDAD
/I AVAILABLE FLAVORS MAY VARY

BROCHETA DE LOMO //
BEEF TENDERLOIN SKEWERS

CUBOS DE LOMO CON VERDURAS AL GRILL,
CHIMICHURRI' Y RAMEKIN DE GUACAMOLE J/

$680 MX

CUBED BEEF TENDERLOIN WITH GRILLED VEGETABLES,
SERVED WITH CHIMICHURRI AND A RAMEKIN OF
GUACAMOLE

BROCHETAS MAR & TIERRA $800 MX

/| SURF & TURF SKEWERS

CUBOS DE LOMO INTERCALADOS CON CAMARON Y
VERDURAS AL GRILL, CHIMICHURRI Y RAMEKIN DE
GUACAMOLE J/

CUBED BEEF TENDERLOIN WITH GRILLED VEGETABLES,
SERVED WITH CHIMICHURRI AND A RAMEKIN OF
GUACAMOLE

PESCADO ZARANDEADO |/
ZARANDEADO-STYLE FISH

HUACHINANGO ZARANDEADO AL CARBON SERVIDO
CON ARROZ Y FRIJOL J/

$2.00 / GR.

CHARCOAL GRILLED HUACHINANGO SERVED WITH
RICE AND MEXICAN BEANS

SALMON AL GRILL J/ $540 MX

GRILLED SALMON

250G DE SALMON ACOMPANADO DE VERDURAS
SALTEADAS Y PURE DE PAPA CREMOSO //

250G OF SALMON STEAK SERVED WITH SAUTEED
VEGETABLES AND CREAMY MASHED POTATOES
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PESCADO
ZARANDEADO

SALMON AL GRILL
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0 MARIA DEL ROCIO OLAYA €ERNA ES ORIGINARIA DE MICHOACAN CON 24° ANOS DE
v EXPERIENCIA EN GASTRONOMIA.

"Lé’ MEJOR (b/CINA NACE DEL RESPETO POR LOS INGREDIENTES, LAS RECETAS TRADICIONALES
54 EL AMOR POR EL SERVICIO. ME INSPIRAN LOS SABORES MEXICANOS, LA CREATIVIDAD PARA
y DAR UN TOQUE ESPECIAL A CADA PLATILLO SIN PERDER MI SAZON."
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	Brunch
	HUEVOSALGUSTO / ANY STYLE EGGS
	$280 MX
	OMelette
	$280 MX

	TOSTADA DE AGUACATE/ AVOCADO TOASt
	$30 MX
	$260 MX
	$280 MX $290 MX $355 MX

	$250 MX

	Smoothie BOWL
	$260 MX
	60MX

	$260MX


	PLATO DE FRUTAS DE TEMPORADA / SEASONAL FRUIT PLATE
	$250MX


	Smoothie bowl
	Avocado toast
	Huevos al gusto
	Almuerzo
	Tostadas de atun
	Tiradito de Atún
	Ensaladas |Salads
	EnsaladA Cesar // Caesar salad
	EnsaladA Betabel // Beetroot salad

	CEVICHES
	Aguachiles verdes
	Ceviche
	Tacos  Tacos bAJA
	Taco DE Chile Xcatic
	Tacos Gobernador
	Taco Árabe

	Tacos RIBEye
	TACOS GRILL


	Taco de Chile Xcatic
	Guacamole
	Tostadas de atún
	aguachiles verdes
	De la TiERra al CarbÓN
	de 2PM a 6PM
	HAMBURGUESA DE RES// BEEF BURGUER (140gr)
	$350 MX

	HAMBURGUESA DE camarón // shrimp burger
	$370 MX

	Brocheta DE LOMO // BEEF TENDERLOIN skewers
	HAMBURGUESA vegetariana // VEGGIE BURGER (BEYOND MEAT)
	$370 MX

	RibEye Steak
	$950 MX

	Pescado Zarandeado // Zarandeado-Style Fish
	SALMON AL GRILL //
	Grilled Salmon

	GUARNICIONES // SIDEs
	POstre |DESSERTS
	Siflancito
	$250 MX

	HELAdos
	$150 MX
	$680 MX
	$800 MX
	$2.00 / gr.

	$540 MX



	salmon al grill
	Pescado zarandeado
	siflancito
	maría del Rocío Olaya Cerna es originaria de Michoacán con 24 años de experiencia en gastronomía.
	“la mejor cocina nace del respeto por los ingredientes, las recetas tradicionales y el amor por el servicio. Me inspiran los sabores mexicanos, la creatividad para dar un toque especial a cada platillo sin perder mi sazón.”

